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{ Minis quiches assorties, 20 piéeces -------------............. 24,00¢
G Alsacienne, Norvégienne, Chévre Miel, Thon Moutarde

Mini burger Saumon fumé, min. 15 pers ----------........... 2.00¢
Mini burger Foie gras et Confit, min. 15 pers-------........ 2.00¢
Pizza trois Fromages, 48 parts ... 22,00¢
Pizza Jambon Emmental, 48 parts - 22.00¢
Pizza Thon Champignons Emmental, 48 parts ------- .. 22.00¢
Planche Charcuterie / Fromage, 2/4 pers, -------------. 44,008
Planche Charcuterie / Fromage, 6/8 pers. ----------..... 78.00¢
Planche XL, 25/35 pers. - ----oocoveeiiiiiiii 195.00¢
Mises en bouche chaudes 3 piéces, min. 15 pers ---- 6,00¢
Velouté de Patate douce, Crevettes épicées 2
Saint Jacques a la Vanille, compotée de Poireaux 9
Cromesquis de Risotto aux Champignons §

\xées (' roiales

Q Assortiment de viandes froides .- 5,85¢
Poulet mariné, Rosbif, Condiments

Assortiments de salades, 4sortes ----------............ 522¢
Nigoise / Taboulé / Penne Tartare de tomate /
Perle marine, Surimi, Carottes rapées

Mysteére de Foie gras Pain d’Epices .. 6.70¢
Foie grasde Canard oo le kg 127.00¢
Ballotine aux deux Saumons -----------ccooooeeevin. Z.00¢

et sa mousseline au Citron
Saumon fumeé - le kg 87.95¢

Mille feuille Avocat, Saumon et Tomates ----------... 640°¢




ev\’(,rées clnaudes

Escargots de Bourgogne, trésgros -----------. les 12 11.90¢

Coquille festive Crevettes et Saint-Jacques ------- 9.05¢

Ecrin brioché de Ris de Veau, créme réduite - - 8.85¢

Vol au vent de Volaille,
Champignons, Olives et Petits Pois ----.-.............. 8.85¢
S ’ S
eX Vidndeg cuis\
S Saumon en croite d'Epices et Parmesan ... 8.00¢
8 Dorade royale au Prosecco ..o 9.20¢
€&»  \Verrine de Saint-Jacques en parmentier ... 9.50¢
°* e
o Poulet fermier, créme et Morilles --................ 9.90¢
‘I Q_ Boudinette de Pintade, farce fine .................... 8.20¢
H €
o Parmentierde Canard .- 8,55
~ Réti de Veau,

créeme gourmande au vindoux.- - 7.55¢
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©  Clafoutis de Légumes de saison et Cépes - 4.00°

G Polenta crémeuse au Comté AOP ...-........... 2,50¢

Gratin dauphinois .- le kg 12.94¢
(poids conseillé : 350g/personne)

Comman‘de Minimum de
72H a l'avance commande

Possibilité 5,00¢
de mise en plat
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\% Blanquette de Dinde -+ 7.20¢
G Paélla - oo 8.52¢
R Lasagnes purBoeuf ... 7.20¢
Lasagnes végetarienne ... 7.20¢
Couscous Merguez Poulet Agneau - 9,65¢
Couscous Merguez Poulet ... 7.51¢
Poulet basquaise - 7.20¢
PouleauRiz .- oo 7.30¢
Boeuf bourguignon ..o 7.10¢

Riz basmati / Pommes « vapeur » /
Pates fraiches - oo 2.]5¢
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Horaires 4 ouverture

du MARDI au SAMEDI : 8h00 > 12h45 / 15h00 > 19h
DIMANCHE : 8h00 > 12h

fermé le LUNDI P(,.oN Tk4/)
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Gouttelbaron Traiteur g
88 avenue de la Libération 42120 LE COTEAU
Tél. 04 77 68 31 81 / gouttebaron.boucherie@yahoo.fr

www.e-gouttebaron.fr




